
Scheda Iscrizione 

 

Nome e cognome_________________________________________________ 

 

Indirizzo________________________________________________________ 

 

città CAP Provincia________________________________________________ 

 

telefono _____________________mail________________________________ 

 

cellulare________________________________________________________ 

 

Titolo di studio__________________________________________________ 

 

Nato il _________________a ___________________________________(___) 

Tel. 0810126268/74  

Fax. 08119240372  

mail: n.derosa@cippus.it 

Per contatti ed iscrizioni Segreteria organizzativa: 

Coop Cippus a r.l.  

Via Napolitano, 185 - Nola(NA) 

S e d e  d e l  c o r s o  

S a la  C o nve g n i  

Ordine  medic i  ve ter inar i  
d i  Ave l l ino  

AGGIORNAMENTI IN 

SANITA’ PUBBLICA 

parte I 

23 venerdì maggio 2014

C O D I C E  E C M  1 0 5 7 - 9 6 4 4 2  

A C C R E D I T A T O  P E R :  V E T E R I N A R I O  E  

M E D I C O  C H I R U R G O  

C R E D I T I  F O R M A T I V I  2 7  



PRESENTAZIONE DEL CORSO: 

L’evento proposto mira  a far acquisire conoscenze teoriche, pratiche e aggiornamenti 

sulle malattie professionali e   infortuni sul lavoro, sulle normative, sulla sorveglianza   

epidemiologica e sul ruolo dei dirigenti del Dipartimento di prevenzione a tutela della 

salute pubblica, dell’ambiente e delle produzioni territoriali, in un’ottica che valorizzi       

l’interazione con i processi socio-economici dei portatori di interesse che concorrono alla 

produzione del bene salute. 

Le problematiche correlate all’insorgenza di malattie a   trasmissione alimentare sono 

spesso messe   in correlazione con il consumo di alimenti di produzione artigianale non 

conformi alla cogente normativa di settore  . Il corso     pertanto si propone di fornire ai 

partecipanti un mirato   aggiornamento tecnico-scientifico in materia di normative che 

disciplinano la produzione e commercializzazione di prodotti tradizionali ed artigianali e di 

tecniche di produzione e di controllo qualità, fornendo al contempo utili linee di indirizzo 

in materia di alimentazione umana e aggiornamenti sulle malattie infettive emergenti.  

La produzione di alimenti tradizionali ed artigianali è materia di pieno interesse delle Au-

torità di Controllo locali che, a vario titolo, gravitano nel settore della sicurezza alimentare 

ed ambientale . Si tratta infatti di produzioni che, pur se meritevoli di una  evidente rica-

duta positiva  sull’economia locale, necessitano di una particolare attenzione al fine di 

salvaguardarne la sicurezza alimentare e di garantire la  tutela ambientale. 

Il settore sulla sicurezza alimentare e i controlli ufficiali  necessitano pertanto di un’atten-

ta valutazione e conoscenza delle norme. 

Vincenzo D’Amato 

Presidente Ordine dei Medici Veterinari di Avellino 

               

Giancarlo Vesce  

Responsabile Scientifico del corso 

Obiettivi del corso 

               

I GIORNATA          23 maggio 2014   

 

Saluti d’indirizzo 

Dott. Vincenzo D’Amato 

Presidente Ordine dei Medici Veterinari di Avellino 

Ing. Sergio Florio 

Direttore Generale ASL Avellino 

Dott. Mario Nicola Vittorio Ferrante  

Direttore Sanitario ASL Avellino  

Prof. Giancarlo Vesce  

Università di Napoli 

Dott. Antonio Limone  

Direttore IZSM 

Dott.ssa Grazia Memmolo 

Direttore INAIL Avellino 

 

 

 

MALATTIE PROFESSIONALI E  

INFORTUNI SUL LAVORO 

 

  

Ore 15,00     I rischi professionali in medicina veterinaria 

       V. D ’ Amato  

Ore 16,00     Malattie professionali e infortuni sul lavoro in ambito   delle professioni sanitarie 

       M.N.V. Ferrante  

Ore 17,00    Aspetti normativi in medicina legale 

       M. L. Pascarella  

Ore 18,00    L’Inail e il medico veterinario: dalla prevenzione alla valutazione medico legale      

F. Burlin  

 Ore 19,00    La denuncia di infortunio 

       S. Cianciullo  


